Bitte beachten Sie, dass wir nicht nur Jungtiere (bis 24 Monate
alt) schlachten. Dem Alter des Tieres entsprechend werden die
Fleischprodukte erstellt.

Mehr Infos zu uns und dem Verkauf ab Hof von Bio Eiern und
Fleischprodukten finden Sie hier:
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Verkauf Fleisch ab Hof

Biohof Breite
Nennigkofenstrasse 10

4571 Liiterkofen

www.biohof-breite.ch

info@biohof-breite.ch

Amanda Lawrence 079 395 65 84
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Unsere Rinderherde besteht zum Grossteil aus den beiden
Zweinutzungsrassen «Normande» und «Montbéliarde». Diese
Rassen sind dusserst robust, gesellig und bieten nebst einer
gesunden Milchproduktion eine gute Muskulatur, was wiederum
wertvoll fir eine nachhaltige Fleischverwertung ist. Der Grossteil
unserer Herde stammt aus eigener Zucht seit mehreren
Generationen — entsprechend ist unsere Bindung zu jedem
einzelnen Tier.

Daher ist es uns besonders wichtig, eine ethisch vertretbare
Schlachtung unserer Tiere vorzunehmen; sie werden entweder
auf dem Hof getotet oder von uns personlich zur Metzgerei
gebracht. Diese befindet sich knapp 20 Minuten entfernt vom
Hof. Die Tiere werden von uns ausgeladen und umgehend vom
Metzger mittels eines Bolzenschusses getdtet und sofort
ausgeblutet. Die Halften werden 4 Wochen abgehangen und erst
danach zu den gewtinschten Fleischstiicken verarbeitet.

Sollten Sie explizit Fleisch von Hoftdtung wiinschen, so kdnnen
Sie sich gerne dafiir anmelden. Wir informieren, wann der
Schlachttermin vorgesehen ist, wann wir das Fleisch abholen und
Sie kdnnen es dann entweder frisch oder zu einem spateren
Zeitpunkt tiefgeklhlt bei uns auf dem Hof entgegennehmen.

Tiefgeklhltes Fleisch bieten wir Ihnen zur Selbstbedienung auf
dem Hof in unserer kleinen Kiihltruhe, neben dem
Eierkihlschrank, an. Hier finden Sie alltdgliche Fleischprodukte
wie Burger, Wiirste, Geschnetzeltes, Hackfleisch und Ragout.

Wir bieten ein schénes Sortiment an edleren Fleischstlicken wie
Filet, Entrecote, diverse Steaks oder auch Huftstiicke und Braten,
sowie extragrosse Stiicke fiir die Verarbeitung im Smoker, an.
Diese Produkte (ibergeben wir lhnen gerne personlich.
Spezialwiinsche zum Gewicht eines bestimmten Stiicks nehmen
wir ebenfalls jederzeit entgegen!

Kontaktieren Sie uns unter 079 395 65 84.

Unsere Fleischprodukte stammen nur von unseren eigenen
Tieren. Aus diesem Grund enthalten unsere Wurstwaren sowie
Burger keine Nebenprodukte vom Schwein. Wir bitten Sie daher
zu beachten, dass diese Produkte einen geringen Fettanteil
enthalten und daher eine kiirzere Garzeit benotigen.

Bei Fragen kontaktieren Sie uns - wir freuen uns liber
lhre Kontaktaufnahme!



